CENTRO FORMACION TECNICA

JUAN BOHON GASTRONOMIA Y COCINA INTERNACIONAL
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414 horas / 23 semanas 378 horas / 21 semanas 396 horas / 22 semanas 432 horas / 24 semanas
1.620 horas

Esta malla esta sujeta a cambios de acuerdo a las necesidades del campo laboral en beneficio directo del estudiante. Mas informacion en www.juanbohon.cl



